
croforati destinati soprattutto al confe-
zionamento del pane (130.000.000 di
pz/anno e circa il 60% del mercato ita-
liano), Forapack ha di recente investito
nello sviluppo di imballaggi originali e in-
novativi, creando soluzioni ad alto valo-
re aggiunto, pratiche e, al contempo, di
notevole impatto a scaffale. «Oltre a ga-
rantire igiene e protezione agli alimenti
(condizioni di base, ovviamente), le no-
stre nuove confezioni sono efficaci stru-
menti di marketing, e offrono al consu-
matore funzionalità aggiuntive. Quasi due
anni e mezzo fa, in particolare, il nostro
impegno nella R&S si è concretizzato nel
BagFlex: si tratta di un imballaggio rea-
lizzato con film di poliammide biorienta-
to (BOPA) da 15 micron e polipropilene
cast (CPP) da 50 micron antifog, con uno

zipper di PP richiudibile ed ermetico,
e una maniglia fustellata. Ideale per il

pollo arrosto (ma utilizzabile anche per
altri alimenti) il BagFlex è disponibile
come busta piatta e a soffietto, liscia o
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CONCRETE INNOVATIONS Original, safe, functional and striking, 
the flexible containers by Forapack (BagFlex and Zipaper) are winning
end customers and distributors all over Europe. Awaiting the latest
novelty, premiered at Emballage: the biodegradable paper 
bag + Mater-Bi, fitted with an open & close zip.
Ado Sattanino

Guido Luciani, the managing
director of Forapack Srl, explains
with satisfaction: «Our packaging,
made of simple or laminated,
smooth or holed polypropylene or
polyethylene in spooled, bag or

sheet form, is suitable for contact
with food and conforms to all
current European standards. Our
lines are ISO 9002 certified and with
a self-issued HACCP certificate. 
The trust we have gained from end

customers and retailers around
Europe also attests to our constant
efforts for guaranteeing the highest
degree of hygiene and safety». 
For 15 years now, Forapack Srl has
designed and created flexible packs
to protect the integrity and
freshness of food; and can now, as
we shall see, guarantee an extra
something. 
Deeply rooted in its locality
(Poggiofiorito, at the green heart of
Abruzzo) but also with a strong
international vocation, the Abruzzo
based concern generated a turnover
in 2005 of three million Euro. 
And thirty people are employed in a

complete packaging conversion
cycle, from customized graphics to
eight color flexographic printing
(rotogravure on request), from
solventless lamination to cutting of
required widths, from micro and
macro-film perforation to the design
of pouches and bags that are wire
sealed or flat heat-sealed.

THE POWER OF GOOD IDEAS
A benchmark producer, for over a
decade, of microholed bags
intended principally for packing
bread (130,000,000 pcs/year and
around 60% of the Italian market),
Forapack recently invested in the

«D
i polipropilene o polietile-
ne, semplici o accoppiati,
lisci o forati, in bobine, bu-

ste oppure fogli, i nostri imballaggi sono
idonei al contatto con gli alimenti e ri-
spettano tutte le normative europee in
vigore. Le nostre linee - spiega con sod-
disfazione Guido Luciani, amministrato-
re della Forapack Srl - sono certificate
ISO 9002 e autocertificate HACCP. 
La fiducia che abbiamo guadagnato fra
utilizzatori finali e retailer del Vecchio
Continente attesta peraltro il nostro sfor-
zo costante per garantire igiene e sicu-
rezza ai livelli più alti». Da 15 anni Forapack
Srl progetta e realizza confezioni flessibili
destinate a proteggere l’integrità e la fre-
schezza degli alimenti; e, oggi, come ve-
dremo, garantisce anche “qualcosa di
più”. Radicata nel proprio territorio
(Poggiofiorito, nel cuore verde
dell’Abruzzo) ma al contempo ispirata
da una forte vocazione internazionale,
l’azienda abruzzese nel 2005 ha genera-

Pane e companatico
INNOVAZIONI CONCRETE Originali, sicuri,
funzionali e accattivanti, i contenitori
flessibili di Forapack (BagFlex e Zipaper)
stanno conquistando utilizzatori finali e
distributori in tutta Europa. In attesa
dell’ultima novità, presentata in anteprima 
a Emballage: il sacchetto biodegradabile di
carta + Mater-Bi, dotata di zip apri & chiudi.
Ado Sattanino

Imballaggi flessibili

Flexible packaging

Bread and butter

TechnoMemoFood Mater ia l s  &  Mach inery

to un fatturato di oltre tre milioni di Euro. E
sono una trentina le persone impiegate
in un ciclo completo di trasformazione
dell’imballaggio, dallo sviluppo persona-
lizzato della grafica alla stampa flessogra-
fica a otto colori (rotocalco su richiesta),
dall’accoppiamento senza solvente al ta-
glio nella larghezza richiesta, dalla micro
e macro-perforazione dei film sino alla rea-
lizzazione di buste e sacchetti saldati “a
filo” o termosaldati a piattina.

LA FORZA DELLE BUONE IDEE
Produttore di riferimento, da oltre dieci
anni, per quanto riguarda i sacchetti  mi-
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development of original and
innovative packaging, creating
solutions that are of high added
value, practical and, at the same
time, of considerable shelf impact. 
«Our new packs not only guarantee
food hygiene and protection (clearly
basic conditions), but are also effective
marketing instruments, and offer the
customer added functions. Nearly two
and a half years ago, in particular, our
efforts in R&D resulted in BagFlex:
packaging made of biorientated
polyamide (BOPA) 15 microns thick
and antifog cast polypropylene (CPP)
50 microns thick, with a resealable,
airtight PP zipper and punched handle.
Ideal for roast chicken (but suitable for

other food, too), the BagFlex can be
flat, gusseted, smooth or microholed,
in a wide variety of shapes and for a
multitude of purposes. We are now
able to provide a broad range of
different solutions, proving our full
flexibility, thanks also to positive
cooperation with small concerns of
central southern Italy who have
worked with us, developing
production processes for the creation
of highly innovative components, such
as the open-close zip in fully
biodegradable material». 

FOR ALL TASTES
BagFlex met with immediate
success after its commercial launch,

a success that, Luciani admits, went
“beyond all expectations”.
«Our proposal quickly received great
acclaim, especially in France,
Germany, the United Kingdom,
Benelux, Portugal and the Czech
Republic. It should be pointed out
that roast chicken in many of these
countries is considered a “delicacy”
and is placed in a mid to high price
range; a pack that is therefore
original, striking and, most
especially, of excellent antifog
properties (such as the BagFlex) is
ideal for conveying the authenticity
of the contents, promoting sales
and enjoyment of the food by
consumers with high expectations».

Luciani adds, «On the strength of
this success, we have strived to
extend use of the bag in those
markets (Italy in primis) where
chicken is a more “popular” food.
We therefore devised a more
economical version of the BagFlex,
that is, a laminated
paper/polypropylene bag called
Zipaper». Graceful in appearance
and highly functional, with the
possibility of heating the food in a
traditional electric oven or
microwave, the Zipaper is fitted with
an open-close zip (application of the
zip on paper, laminated with PP or
PE, is patented exclusively by the
Abruzzo based concern). 

microforata, offrendo dunque un’ampia
scelta in fatto di forme e destinazioni
d’uso. Oggi siamo in grado di produrre
una gran varietà di soluzioni differenti, te-
stimonianza di effettiva flessibilità, grazie
anche alla collaborazione fattiva di pic-
cole aziende del centro-sud Italia, che
hanno sviluppato per noi processi pro-
duttivi finalizzati alla realizzazione di com-
ponenti altamente innovativi, vedi lo zip
apri-chiudi in materiale completamente
biodegradabile.

PER TUTTI I GUSTI
All’indomani del lancio commerciale,
BagFlex ha riscosso un immediato suc-
cesso «al di là di ogni aspettativa» am-
mette Luciani. «La nostra proposta ha in-
contrato un rapido e ampio consenso
soprattutto in Francia, Germania, Regno
Unito, Benelux, Portogallo e Repubblica
Ceca. Occorre notare che in molti di que-
sti Paesi il pollo arrosto è percepito come
“gourmandise” e si colloca in una fascia
di prezzo medio-alta; perciò, una confe-
zione originale, accattivante e soprattut-
to dalle spiccate caratteristiche antifog
(come appunto il BagFlex) si rivela idea-
le per comunicare la genuinità del con-
tenuto, favorire le vendite e agevolare
la fruizione dell’alimento da parte di un
consumatore esigente. Forti di questo

successo - prosegue Luciani - ci siamo
messi all’opera per estenderne l’impie-
go anche in quei mercati (Italia in primis)
dove il pollo arrosto è considerato un cibo
più “popolare”. Abbiamo così messo a
punto una variante più economica del
BagFlex, ossia un sacchetto accoppia-
to carta/polipropilene chiamato Zipaper».
Caratterizzato da un aspetto gradevole
e funzionalità elevate, fra cui la possibi-
lità di riscaldare i cibi in forno elettrico tra-
dizionale oppure microonde, anche lo
Zipaper dispone di uno zip apri-chiudi
(l’applicazione della cerniera su carta,
accoppiata con PP o PE, è brevetto
esclusivo dell’azienda abruzzese). Così
come il BagFlex, pure lo Zipaper può es-

sere realizzato in forme differenti,  bu-
ste piatte, a soffietto, lisce e microforate.

DIFESA DELL’AMBIENTE
Queste due soluzioni originali, tuttavia,
non esauriscono il ventaglio di innova-
zioni presentate dall’azienda abruzzese
nel corso di Emballage (Forapack è nel-
la hall 6, stand K054). «A Parigi presen-
tiamo in anteprima mondiale una con-
fezione biodegradabile e compostabile.
Grazie alla collaborazione intrapresa con
la Novamont di Novara, infatti, siamo riu-
sciti a creare una busta con le stesse ca-
ratteristiche dello Zipaper (con zip apri-
chiudi) ma realizzata accoppiando carta
e Mater-Bi. L’eco-compatibilità di questa

Forapack Srl realizza la busta
flessibile con zip apri e chiudi,
con supporto di PE, PP o PLA,
avvalendosi di materiali e
tecnologia dedicata: è così che
crea soluzioni nuove dalla veste
grafica accattivante e

dall’elevato contenuto tecnologico.
«Questo progetto - spiega
l’amministratore, Guido Luciani - ha
comportato un lungo periodo di ricerca
e test industriali per la definizione del
processo di lavorazione, soprattutto in
relazione ai differenti materiali di
utilizzo.  L’esclusione dal processo di
ogni prodotto chimico, come l’adesivo
quale mezzo di coesione del supporto
con lo zip, ha inequivocabilmente
migliorato l’intera struttura che,
mediante il metodo della presso-termo-

fusione “face to face” dei materiali a
contatto, genera la coesione degli strati
che acquisiscono robustezza, plasticità
e alto valore estetico, garantendo così
un utilizzo polivalente. L’adozione del
processo ad ultrasuoni per la termo
fusione delle estremità dello zip sul
supporto della carta, inoltre, ha
ulteriormente ampliato la gamma di
applicazioni dell’incarto, conferendo allo
stesso la completa tenuta stagna per i
possibili liquidi contenuti e da
contenere».  La tecnica di lavorazione
sviluppata da Forapack ha perciò dato a
questa busta una versatilità di
applicazione che ne estende l’utilizzo ai
settori più svariati, senza peraltro
trascurare potenziali nicchie di mercato
nel farmaceutico, agro-alimentare e
chimico-industriale.

Dietro le quinte



Zipaper,  like B agFlex,  comes in

different shapes,  can be flat,

gusseted, smooth or microholed.

E NVIR ONME NTAL P R OT E C T ION
These two original solutions are not

however the only innovations

presented by the Abruzzo based

concern at E mballage (Forapack in

hall 6, at stand K 054). 

We are premiering a pack in P aris

that is biodegradable and can be

composted. 

C ooperation with Novamont of

Novara, in fact, has allowed us to

create a bag that has the same

properties of Zipaper (with an open-

close zip) but is made by laminating

paper and Mater-B i. 

The eco-compatibility of this pack is

also guaranteed by printing with

water-based inks and using organic

based glues. I believe that P aris is one

of the most suitable places to launch

such a pack: several E uropean giants

of broadscale distribution and the

food industry operate in France with a

strong focus on differentiation of their

products, and consumers are

becoming increasingly aware of

environmental protectionÈ.

Luciani adds, "This solution allows us

to provide convincing answers for end

users and large or small distributors,

in France, Italy and other countries

throughout the world".                      �

Forapac k S rl has  devis ed a s oft

pouc h with open and c los e zip,

made of P E , P P  or P LA, us ing

dedic ated tec hnology and

materials : this  is  how the c ompany

c reates  new s olutions  with winning

graphic s  and advanc ed tec hnology.

G uido Luc iani the managing

direc tor, explains : " T his  projec t has

required extens ive res earc h and

many indus trial tes ts  to refine the

proc es s ing proc edure, es pec ially

with regard to the different

materials  us ed. Abs enc e of all

c hemic al produc ts  from the

proc es s , with a zip rather than glue

for s ealing the bag, has

unmis takably improved the entire

s truc ture. T he " fac e to fac e"  pres s -

heat- fus ion method of the materials

in c ontac t c reates  c ohes ion

between the layers  that ac quire

s trength, plas tic ity and high

aes thetic  value, and c an therefore

be us ed for multiple applic ations .

T he ultras onic  proc es s  us ed for

heat melting the zip's  ends  onto the

paper medium has  further

broadened the range of the pac k's

applic ations , with c omplete water

tightnes s  for any fluid c ontents È.

T he proc es s ing tec hnique

developed by Forapac k therefore

bes tows  this  bag with vers atility of

applic ation, extending its  us e to a

wide variety of s ec tors , without

overlooking potential nic hes  in the

market of pharmac eutic als , food &

vegetables  and indus trial

c hemic als .

confezione è inoltre garantita dalla stam-
pa con inchiostri ad acqua e dall'uso di
ades ivi a base organic a. R itengo c he
Parigi sia una delle piazze pi•  adatte per
il lanc io di una s imile c onfezione: in
Francia, infatti, operano alcuni colossi eu-
ropei dell'industria alimentare e della
G DO che puntano con forza alla diffe-
renziazione dei loro prodotti, e la difesa
dell'ambiente •  un argomento a cui •  sen-
sibile una porzione crescente di consu-
matori.  
Con questa soluzione - conclude Luciani
- sapremo insomma dare risposte con-
vincenti a end user e distributori, grandi
o piccoli che siano, in Francia, in Italia e
negli altri Paesi del mondo.                 �

B ehind the s cenes
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